
 

 

 
 

EVENTS  

UND FEIERN  

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 
 Da schmeckts guad 

 
WIR KOCHEN NATÜRLICH TRADITIONELL UND MODERN 

Frische regionale Zutaten und der richtige Mix aus Gewürzen geben  

den Gerichten auf unserer Speisekarte die individuelle Note. Ob bayerisch 

traditionelle Klassiker oder neue Variationen, jedes Gericht ist ein 

Gaumenschmaus für sich. Qualität und Geschmack stehen an erster Stelle.  

 

HAUSGEMACHTE KÖSTLICHKEITEN 

Die Bunten, die Klassiker, die Scharfen, … Bei uns bekommen Sie 

hausgemachte Nudeln in verschiedenen Sorten. Und auch 

Wurstspezialitäten macht der Chef noch höchstpersönlich im Haus.  

AUSGEZEICHNET ESSEN 

Küche und Hotel wurden bereits mehrfach ausgezeichnet. Die KRONE nimmt 

seit Jahren am „Stern der Gastlichkeit“ teil. Bei dieser Auszeichnung wird  

das Restaurant bis zu dreimal im Jahr von unabhängigen Testgästen besucht  

und anhand von 128 unterschiedlich gewichteten Einzelkriterien bewertet.  

Das Team der KRONE ist stolz darauf, zum sechsten Mal in Folge auch im  

Jahr 2022 den Stern der Gastlichkeit verliehen bekommen zu haben.  

 

Im Rahmen der Klassifizierung „Ausgezeichnete Bayerische Küche“  

wurden wir 2023 mit zwei Rauten ausgezeichnet. 

 

 

  

 

     



 

 
 

 

 
Klassisch feiern 
 
GEMÜTLICH UND MODERN 
Verbringen Sie ein paar schöne Stunden in unserem gemütlichen 
Restaurant. Ein freundliches Service-Team kümmert sich um Sie und Ihre 
Gäste, damit Sie entspannt feiern und genießen können.  
 
Je nach Anzahl der Gäste reservieren wir Ihnen den passenden Raum in 
der KRONE. Ob Ofenstüberl - ca. 50 Personen, Wirtsstubn - ca. 40 
Personen, Stüberl - ca. 50 Personen oder Wintergarten - ca. 35 Personen, 
jeder Raum im Restaurant strahlt bayerische Gemütlichkeit aus und hat 
seinen ganz eigenen Charme. 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

  



 

 
 

 

 

 

 

 

Menüauswahl 

Für den kulinarischen Genuss sorgt unser Küchen-Team und zaubert Ihnen 

ein hervorragendes Menü auf den Tisch. Stellen Sie sich Ihr Menü oder 

Ihre Gerichte selbst zusammen. Wünsche oder Änderungen können gerne 

individuell besprochen werden. 

 
VORSPEISEN & SUPPEN 

Festtagssuppe mit Einlage nach Wahl: Leberknödel  |  Pfannkuchen | Grießnockerl  

Cremesuppe nach Saison   

gemischter Salat mit hausgemachtem Kräuterdressing   

GERICHTE MIT FLEISCH 

Rinder- / Schwein- / gemischter Braten mit Kartoffelknödel oder hausgemachten Spätzle, Gemüse, 

Blaukraut oder Krautsalat  |  Rind | Schwein | gemischt  

Zartes Schweinefilet mit feiner Champignonrahmsoße, glasiertem Gemüse 

und hausgemachten Spätzle   

Kindinger Kräuterschnitzel von der Kalbsoberschale, mit Senf, Zwiebeln 

und Kräutern verfeinert, paniert, dazu Bratkartoffeln und Salatgarnitur   

Kräuter-Rigatoni mit Pesto und Hähnchenstreifen, dazu frisch geriebene 

Parmesanflocken   

Pfeffersteak (250 g), klassisch mit Fettrand, würzig-scharf  

dazu Pommes frites   

Saisonales Gericht von der aktuellen Karte 

 

 



 

 
 

 

 

FISCH 

Regelmannsbrunner Lachsforellenfilet auf mediterranem Gemüse  

mit Petersilienkartoffel und Zitrone   

Zitronennudeln an Safransoße mit Lachsforellenfiletstreifen, Tomaten 

und Rucola   

 

VEGETARISCH 

Tempuragemüse frittiert mit zweierlei Dips, Petersilienkartoffeln 

und Salatgarnitur   

Bunte Wellenrandnudeln mit mediterranem Gemüse, Knoblauch und  

frisch geriebenen Parmesanflocken   

Kräuter-Rigatoni mit hausgemachtem Pesto und frisch geriebenen 

Parmesanflocken   

Vegane Reispfanne mit Gemüse und Curry,  

garniert mit Balsamico Rucola  

 

NACHSPEISEN 

Hausgemachtes Schokoladenparfait auf Waldbeeren mit Sahne   

Panna Cotta auf Fruchtspiegel mit Sahne   

Mousse au Chocolat mit Eierlikör   

Auswahl aus unserer Eiskarte 



 

 
 

Unvergesslich feiern 
 

IM JURAHAUS ANNO 1581 

Das liebevoll sanierte Denkmal ist eine außergewöhnliche Location. Der 

Mix aus Alt und Neu geben den Räumlichkeiten im Jurahaus ein ganz 

besonderes Flair. Ideal für private oder geschäftliche Feierlichkeiten im 

kleinen Rahmen bis zu 24 Personen.  

Feier mit Catering 

Das gesamte Erdgeschoss kann exklusiv für Ihre Veranstaltung genutzt 

werden. Für den kulinarischen Genuss sorgt unser Küchenteam:   

Menü-Essen  I   Buffet-Essen   

Pizza-Back-Event  

Beim Pizza-Back-Event können sich kleine Gruppen bis zu ca. 10 Gästen 

selbst frische Holzofen-Pizzen in der alten Ruaßkuchl zubereiten. Ein sehr 

geselliger Stehevent in den alten Mauern. Natürlich können Sie zum Essen 

auch ins Freie gehen bzw. sich in d´Stubn setzen. Den Ablauf des Events 

planen wir ganz nach Ihren Wünschen. 

Grillevent  |  Wintergrillen  

Sommer wie Winter können Sie in der KRONE auch einen Grillevent 

buchen. Wir heizen den großen Stehgrill am Jurahaus ein und bereiten für 

Sie alles zum Selbstgrillen vor. Im Jurahaus wird ein Buffet mit Grillfleisch, 

Würstl, Garnelen, Gemüsevarianten, Soßen, Brot und Salaten aufgebaut.  

Die Gäste grillen selbst am Stehgrill. Gespeist wird Indoor auf festlich  

eingedeckten Tischen oder gerne auch Outdoor bei schönem Wetter.  

Getränke stehen zur Selbstbedienung im Kühlschrank bereit. 

 

 

 

 

 

 
 



 

 
 

 

 

 

 

Entspannt  übernachten 

MODERNE UND GEMÜTLICHE GÄSTEZIMMER FÜR BIS ZU 6 PERSONEN 

Die KRONE bietet Ihnen Gästezimmer in unterschiedlichen Kategorien. 

Große Familienzimmer mit getrennten Schlafräumen, moderne 

Premiumzimmer, schöne Komfortzimmer sowie gemütliche 

Standardzimmer zum Wohlfühlen. 

Gerne halten wir Ihnen ein Zimmerkontingent für Ihre Gäste in der  

KRONE frei. Nähere Infos zu den Hotelzimmern finden Sie unter 

www.krone-kinding.de.  

 

 

 

 

 

 

 



 

 
 

 

 
 

-Perfekt  organisiert  
 

ENTSPANNTE  ATMOSPHÄRE 

Wir bieten Ihnen und Ihren Gästen einen tollen Aufenthalt, der in positiver 

Erinnerung bleiben soll. Die Bausteine Ihrer Feier können Sie sich selbst 

zusammenstellen. 

 

Empfang 

▪ Aperitif (Hugo, Aperol, Sekt, Bier)   

 

Essen 

▪ Menüessen (Anzahl der Gänge und Wahl der Gerichte nach Absprache) 

• À-la-carte-Essen 

 

Kaffee und Kuchen 

▪ Selbstgemachte Torten   

▪ Selbstgemachte Kuchen   

 

Für selbst mitgebrachte Kuchen berechnen wir ein Tellergeld.  

 

Dekoration 

Gerne kümmern wir uns um die passende Dekoration  

(Deko-Pauschale ab 20 €):  

▪ Tischdekoration mit Blumen und Kerzen  

▪ individuell gestaltete Menükarte 

▪ feierlich gedeckter Tisch mit Servietten Ihrer Wahl   

 

Rahmenprogramm  

Gerne vermitteln wir Kontakte zu Musikern und Künstlern.  

 

 

 

  



 

 
 

 
 
 
 
 

 

Einfach anfragen 

 
 
 
Das KRONE-Team freut sich auf Ihre Anfrage und stellt Ihnen  

gerne ein individuelles Angebot zusammen. 

 

DIE KRONE | Marktplatz 14/16 | 85125 Kinding 

info@krone-kinding.de | www.krone-kinding.de 

 

 

  

 

 

 
 
 

Man soll dem Leib etwas Gutes bieten,  
damit die Seele Lust hat, darin zu wohnen.“ 

 
(Winston Churchill) 

 
 
 
 

 

 

 

 


